Unser Speisenangebot

Vorspeisen
Kiirbissiippchen

mit gerdsteten Kiirbiskernen 4,50 €

Klare Brithe mit Gemiisestreifen c, 1123 450 €

Deftige Kar[offclsupﬁc
mit Speck und Zwiebeln und gebratenen Wiirstchen accy2 520 €

Wiirzfleisch tiberbacken

mit geriebenen Emmentaler Kdse und Toast c2s789 520 €
Gebackene Zwiebelringe mit Sour Cream cg; 550 €
Winterlicher Salatteller

mit Orangenfilets, dazu Himbeerdressing cc; klein:
gross:

dlauprgerichte
Rostbratl

mit gerdsteten Zwiebelringen und Bratkartoffeln 12

Gebratenes Hahnchenfilet
mit Spinat-Tagliatelle, Cherry-Tomaten
und geriebenen Parmesan a»

Elbschifferschnitzel
Schnitzel gefiillt mit Camembert und Seranoschinken
dazu Bratkartoffeln und frischer Salat acs
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Hausgemachte Rindsroulade
Apfelrotkohl und Klofle acij21s 14,80 €

Wildgulasch mit Apfelrotkohl und Klofle 13,50 €

Forelle ,Miillerin”
mit Petersilienkartoffeln dazu frischer Salat apc 14,20 €

Matjesfilet ,Hausfrauenart” mit Bratkartoffeln ccnj. 990 €

Vegetarisch:
Pasta Aglio, Olio e Peperonico Tagliatelle mit
Knoblauch-Chilli-Ol, Kirschtomaten und frischer Petersilie » 9,90 €

‘Sessert

Eierkuchen mit Apfelmus
mit Zucker und Zimt 1 Kugel Eis und Sahnehdaubchen acc

Warmer Apfelstrudel,
mit Vanilleeis und Sahne accais

Schwedeneisbecher
2 Kugeln Vanilleeis, Apfelmus, Sahne und Eierlikor rrcas 6,50 €

Eisbecher ,Elbterrasse”
1 Kugel Schoko, 1 Kugel Mango,
Knuspermiisli und Naturjoghurt ercs

Zusatzstoffe und Allergene:

1. Farbstoff 2. Konservierungsstoff A Glutenhalug B. Krebstiere

3. Antioxydationsmittel 4. Geschmacksverstirker  C. Eierkuchen D. Fisch

5. Schweteldioxyd 6. Schwiirzungsmittel E Erdniisse F. Sojabohnen

7. Phosphat 8 Milcheiweild G. Milch H. Schalenfriicht

) 2y )y )




